
30€ 
IVA Incl.

Aperitivo de bienvenida

Tosta crujiente de pan negro sin levadura con rosbif,
emulsión de kimchee y aceite de romero 

Primeros a elegir

Ensaladilla rusa al estilo Blue Monkey
con salmón ahumado y perlas de soja

Crema de calabaza asada con setas salteadas
en ajo y perejil y picatostes al curry

Canelón de marisco con velouté de langostinos y chips de vegetales 

Ensalada de brotes tiernos con nueces garrapiñadas,
salsa de frutos rojos y polvo de queso de cabra 

Segundos  a escoger
Solomillo de cerdo relleno de ciruela y frutos secos, cremoso de boniato,

verduritas al dente y jugo de su cocción
 

Bacalao rebozado en Orly negro sobre cremoso de patata al ajo asado,
salsa de pimientos del piquillo y guarnición de patata hojaldrada

Picantón asado a baja temperatura con puré de coliflor ahumada,
guarnición de patatas al horno y pimientos del padrón

 
Arroz meloso de galeras, champiñón portobello y manitas de cerdo 

Postres

Crema catalana en espuma con helado de turrón y crujiente de carquinyolis

Brownie de chocolate y nueces, helado de canela y crema inglesa

Sorbete de mojito

Incluye pan y bebida (vino, agua o cerveza)

MENÚ REYES


