
HOMENAJE AL  ARROZ
TODOS LOS DÍAS A MEDIODÍA A MESA COMPLETA

AL CENTRO DE LA MESA
CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

GYOZAS DE 2 CARNES
TORRADA CON TARTAR DE DOS SALMONES

CALAMARES A LA ANDALUZA
MEJILLONES A LA MARINERA

PATATAS BRAVAS

SEGUNDOS A ELEGIR
 (TODOS LOS ARROCES Y FIDEUÁ MÍNIMO DOS PERSONAS)

PAELLA MARINERA 
ARROZ MELOSO CON ALCACHOFAS Y ALMEJAS 

FIDEUA CON FRUTOS DEL MAR 
ARROZ NEGRO CON ALL I OLI 

ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE (Suplemento 5€)   

ENTRECOT DE TERNERA (Suplemento 5€)
SECRE

PAELLA DE POLLO CON VERDURAS
ARROZ MELOSO CON CONEJO Y SETAS

DORADA A LA ANCHOA 
SUQUET DE PESCADOS (Suplemento 3€)   
COSTILLAR DE CERDO SALSA BARBACOA

O SALSA MIEL Y MOSTAZA

TO A LA PIMIENTA VERDE

PAN, AGUA Y COPA DE VINO 
POSTRES CASEROS 

18,70€
(OTRAS BEBIDAS NO INCLUIDAS) 



MENU MEDIODIA

PAN, POSTRE Y COPA DE VINO

primeros a elegir
Mejillones al vapor

Mussaka bogavante con salsa aurora 

Canelón de pato con suave bechamel trufada

Habitas baby salteadas con huevo poché trufado (sup. 3€)

Ensalada de ventresca de atún, pepino y tomate

Segundos a elegir
Bacalao confitado a baja temperatura con alcachofas y 

verduras

Presa de cerdo ibérica con salsa roquefort (sup. 3€)

Entrecot de ternera gallega (sup. 5€)

Tataki de atún con verduras y salsa teriyaki

 Confit de pato con peras asadas y cebollitas al Pedro 
Ximenez


