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Ensalada con aton fresco y vinagreta de wasabi
Ensalada de queso de cabra con vinagreta de frutos rojos
Ensalada de rosbif con alifio de miel y mostaza
Carpaccio de magret de pato con salsa gorgonzola
Tartar de dos salmones
Garbanzos salteados con cebolla y tomate
Caracoles de Lleida con all i oli
Sopa de cocido con garbanzos crujientes
Huevo crujiente con habitas y chorizo de Ledn
Trinxat de la cerdaia con beicon salteado

SEEUNDTS - FLEGIR.

Bacalao a la llauna sobre alubias del ganxet
Timbal de cochinillo asado a baja temperatura
Salmén en tempura con Teriyaki
Secreto ibérico a baja temperatura a la pimienta verde
Arroz negro con all i oli (minimo 2 personas)
Steak tartar de solomillo de ternera premium (suplemento 5€)
Costillas de cerdo con salsa barbacoa
Pollo en pepitoria
Tataky de aton

Entrecot de ternera gallega madurado (suplemento 5€)

PAN, POSTRE Y COPA DE VINO

DE LUNES A VIERNES ] 6,50
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SURTIDO DE CROQUETAS
TORRADITAS CON TARTAR DE DOS SALMONES
PATATAS BRAVAS BLUE MONKEY
MEJILLONES A LA PLANCHA
CALAMARES A LA ANDALUZA

(TODOS LOS ARROCES MINIMO DOS PERSONAS)
PAELLA MARINERA
ARROZ MELOSO CON ALCACHOFAS Y ALMEJAS
FIDEUA CON FRUTOS DEL MAR
ARROZ NEGRO CON ALL | OLI
ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE
(SUPLEMENTO 5€ POR PERSONA)
SALMON EN TEMPURA
BACALAO GRATINADO
ENTRECOT DE TERNERA (Suplemento 5€)
SECRETO A LA PIMIENTA VERDE

PAELLA DE POLLO CON VERDURAS
ARROZ MELOSO CON CONEJO Y SETAS

18,70€
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